
    L   U   N   C   H      (12.00 tot 16.30)                   

    
 

Molenburger (120 of 200 gram Angus rund) belegd met spek, ui,       14,50|19,50
champignons, verse Cheddar en barbecuesaus, geserveerd met verse frites
‘De Molen’ hamburger (120 or 200 grams Angus beef), topped with bacon, onion,
mushrooms, fresh Cheddar and barbecue sauce, served with fresh fries
 

Veganburger gemaakt van rode linzen en kikkererwten,   19,50
belegd met vegankaas en salsa, geserveerd met verse frites
Vegan burger made with red lentil & chick pea, 
topped with vegan cheese and salsa, served with fresh fries
 

Clubsandwich: huisgerookte kip, kaas, spek en eiersalade OF        13,50
huisgerookte zalm, roomkaas en gekookt ei       
Club sandwich: smoked chicken, cheese, bacon and egg salad OR 
smoked salmon, cream cheese and boiled egg
 

Uitsmijter of omelet met 2 ingredienten naar keuze:               11,75
kaas, ham of spek (extra topping + 2 euro, upgrade zalm +4 euro) 
Fried eggs or omelette with choice of 2 toppings: cheese, ham or bacon 
(extra topping + 2 euro, upgrade salmon +4 euro)
 

Broodje carpaccio met truffelmayonaisse, oude kaas,    13,75
kappertjes en een mix van pitten op een bedje van rucola
Beef carpaccio roll with truffle mayonaise, aged cheese, capers and mixed seeds on a bed of rocket
     
Broodje met pulled beef,    14,50
geserveerd met piccalilly en koolsla
Roll with pulled beef, 
served with piccalilli and coleslaw          
 

Oma Bob's kroketten met brood of verse frites     12,50
Dutch croquettes served with bread or fries
  

Kroketjes van huisgerookte zalm of Hollandse garnalen  met brood of verse frites                    13,50        
Smoked salmon croquettes or Dutch prawns served with bread or fresh fries
 

Bitterballen van gerookte rode biet met brood of verse frites                     12,50
Smoked red beet croquettes served with bread or fresh fries
 

HONGER? Brouwerslunch! Halve clubsandwich, uitsmijter ham/kaas en een kroket         16,00
HUNGRY? Brewers lunch! Half a club sandwich, fried eggs with ham/cheese and a croquette

 

Broodje boerenkaas uit de Meije, geserveerd met biermosterd    10,50
Roll served with local farmhouse cheese and beer-mustard
  

Broodje beenham met honing-biermosterdsaus              11,75 
Roll with baked ham and honey-beer-mustard sauce 
  

Winterse salade van rode biet met gemarineerde feta, paprika & zwarte linzen           12,50 | 18,50
Winter salad with red beets, marinated feta, bell pepper & black lentils
 

Pasteitje van kippendij, geserveerd met sla en gefermenteerde hotsauce            11,75 | 17,75
Puff pastry filled with chicken thigh, served with salad and fermented hot sauce
 

Salade gebakken halloumi (geitenkaas) met in "Fruit & Kruid" bier gewelde vijgen  12,75 | 18,75
Salad baked halloumi (goat cheese) with figs marinated in "Fruit & Kruid" beer 

Romige biermosterdsoep met snippers gerookte kip       7,00 
Creamy beer mustard soup with flakes of smoked chicken 
 

 



 

    S   N   A   C   K   S  /  A  P  P  E  T  I  Z  E  R  S  
  

 

Vers gebakken brood geserveerd met twee dipjes                5,50
Fresh baked bread served with two dips
 

Oma Bob's bitterballen geserveerd met biermosterd      7,50
Dutch ‘bitterballen’ served with beer-mustard
 

Proeverij van huisgemaakte bitterballen / kroketjes in vier smaken                         8,50
Taste of home made 'bitterballen' / croquettes in four flavours
 

Nachochips, geserveerd met salsa en crème fraîche        7,50
(Upgrade met pulled beef + 3,50)                
Nacho chips, served with salsa and crème fraîche  
(Upgrade with pulled beef + 3,50)
 

Koude plank met kaas, worst, nootjes en olijven           11,50
Cold platter with cheese, sausage, nuts and olives
 

Warme plank met twaalf diverse snacks uit de frituur,           12,50
geserveerd met mayonaise, chilisaus en biermosterd
Hot platter with a selection of twelve deep fried snacks, 
served with mayonnaise, chili sauce and beer mustard
 

Gemengde plank, een mix van de koude en warme plank           17,50
Mixed platter, a selection from the hot and cold platter
 

Huisgerookte Iberico ribvingers, geserveerd met sesam-teriyaki saus      11,50
Home smoked Iberico rib fingers, served with a sesame-teriyaki sauce
  

Kaasplank met vier lokale kazen,                 
geserveerd met bier uienchutney en bierstroop    14.25
Cheese platter with four local cheeses, served with 
beer onion chutney and beer syrup
 

 

   B   I   J     D  E     K   O   F   F   I   E   
 
  

Donkere chocoladebrownie met slagroom          6,50
Dark chocolate brownie with whipped cream

Apfelstrudel geserveerd en slagroom         7,50
Apple strudel served with whipped cream

 

Drie kleine chocoladeverrassingen                5,00
Three small chocolate bites
 
 

Heeft u een allergie? Meld het ons aub! Niet alle ingrediënten staan op de kaart. 
Do you have a food allergy? Please notify us! Not all ingredients are on the menu.


